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 Bereidingstijd 
 45 minuten
 
 
 
 
 
     INGREDIËNTEN 
  Bereidingswijze 
 
   INGREDIËNTEN 
   12 kippenvleugels à 900g
 2 teentjes knoflook
 3 el citroensap
 2 el Heinz Curry Gewürz
 1 el olijfolie
 peper en zout
  
 
   Bereidingswijze 
   1.
    Strooi wat peper en zout over de kip en plaats deze in een plastic diepvrieszak.
 
 
 
 
  2.
    Snijd de knoflook fijn en meng met het citroensap en de olijfolie. Voeg dit mengsel toe aan de zak met de kip en zorg ervoor dat de kip helemaal bedekt is met marinade. Plaats dit minstens 30 minuten in de koelkast.
 
 
 
 
  3.
    Haal de kip uit de zak en verwarm de BBQ. Bak de kip ongeveer 10 minuten op middelhoge temperatuur en keer regelmatig.
 
 
 
 
  4.
    Serveer de kip in een schaal en voeg nog wat Heinz Curry Gewürz toe.
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